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Créee il y a plus de 20 ans, la société Adventys basée a Seurre en Bourgogne, est le
premier concepteur et fabricant francais de solutions d'’équipements et de concepts
de cuisson/maintien au chaud par induction.

La technologie induction regroupe de nombreux avantages:
Précision - Sécurité - Ecologie - Rendement - Rapidité

Le processus de fabrication est entierement intégré, nos ateliers de
production nous permettent de fabriquer nos cartes électroniques, de bobiner nos
inducteurs, de réaliser la connectique, de mettre en forme l'inox et, bien sar
d'assembler et de tester nos appareils de cuisson sur notre site en Bourgogne.

Notre mission est de révolutionner toutes les cuisines pour les rendres plus fiables,
sdres et saines. Des produits toujours innovants et a la pointe de la technologie ;
notre passion est de trouver des solutions aux problématiques de nos utilisateurs.

Adventys est une des rares sociétés au monde a détenir sa propre technologie
induction en tension monophasée et triphasée. Nous la déclinons sous
difféerentes gammes et différentes configurations couvrant la majorité des
besoins de la restauration et des collectivités.

En 2024,

Le groupe Electrolux Professional acquiert la société en avril 2024.
Une nouvelle étape importante dans I'histoire d'Adventys qui va permettre de
continuer de développer des solutions toujours plus innovantes et performantes.

Electrolux
Port Of @ Professior
Group






INDUCTION

L'induction c’est notre métier.
Depuis plus de 20 ans, nous concevons et fabriquons cette technologie pour la margue Adventys

et pour beaucoup de nos partenaires. L'induction est la technologie la plus rapide, la plus pré-

cise, la plus hygiénique, la plus innovante et la plus versatile.
Présent dans plus de 75 pays.

Adventys est aujourd’hui représenté sur tous les continents. Notre premiere zone d'exportation
est I'Asie, suivie de pres par les Etats-Unis. Nous sommes aussi distribués partout en Europe, en
Australie et Nouvelle-Zélande, en Russie, aux Emirats-Arabes-Unis, au Qatar, au Brésil et au
Canada.

INNOVATION P

L'innovation est dans notre ADN

& est notre force. Chague année, Adventys investit 10% de son chiffre d'affaires dans son départe-
ment Recherche & Développement. Les brevets Adventys ont gagné plusieurs prix internationaux
de I'innovation sur les salons professionnels de notre industrie.

SMART
INTEGRATION :

Chez Adventys, l'intégration verticale du processus de fabrication c'est la fabrication 100%
francaise de nos produits dans notre usine: les cartes électroniques, la tdlerie, le collage,
la production d'inducteurs, et I'assemblage ainsi que de nombreux contréles qualités tout au long
du processus de fabrication.

'-Z

Fabricant depuis toujours et pour toujours !



1999

Fabricant de matériel
de cuisson parinduction
pour les professionnels de
I'HoReCa depuis 24 ans

000

Une PME de
+40 personnes

3000m?2
de batiments
& de bureaux
en Bourgogne

Exportation de nos
produits dans plus de 75
pays a travers le monde

-R&D -
30 ans d'expérience et
d'innovation dans
I'induction

6,5M d'euros de
chiffre d'affaires
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BUFFET
— INDUCTION INVISIBLE —

é%é ADAPTABLE

Induc-Stone s'installe sous votre plan de tra-
vail (maximum 20mm d’épaisseur), aucune
découpe requise. Compatible avec un large
choix de matériaux* dont:

. Marbre @ Granite
‘ Bois ‘ Quartz

@ SECURITE & FIABILITE

Cette technologie est un brevet exclusif
Adventys. Faites passer votre buffetd'une
zone neutre a une zone de chauffe en
guelgues secondes.

Ce produit performant & endurant offre
une solution innovante & économique
qui a fait ses preuves aux 4 coins du
monde.

h_ 90 00000O0OCOGOGIEOIOSNOSNOINOSNOIOS

SSS CONTROLE PRECIS @ INDUCTION INVISIBLE

Vous choisissez votre niveau de puis-
sance ! Les 20 paliers vous permettent de
contrbler précisement la température de
vos aliments.

TECHNOLOGIE ECO-FRIENDLY

® 00 0000O0OCGFOGOOGOIOIOIOGNONONONOSNOSNOSNTCT

Votre récipient atteint jusqu'a 90-95°C
tandis que le plan de travail reste frais,
pas plus de 55°C. Aucun risque de
détérioration dans le temps. Les clients
et le personnel évoluent dans un
environnement sécuriseé.

¢ (MADVENTYS
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Induc-Stone

—

BUFFET

Induc-Stone - Buffet invisible

Dimensions encastrement commande 198 x 68 mm

INDUC STONE
ADVI1587

- 650W
+ Dimensions produits 340 x 340 x 167 mm
+ Commande par clavier déporté a encastrer avec cadre inox

- 3touches et 4 digits avec réglage et affichage de la

puissance (20 niveaux de puissance)

+ Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz
« Cordon secteur fourni

+ Spacer thermique fourni - utilisation obligatoire

espaceur thermique
en silicone

wnhi &
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Hot__Plate

Hot Plate | Buffet posable a régulation électronique

Hot Plate
ADV2112

Le principe de |la Hot Plate

La Hot Plate a été congue par Adventys dans le but de proposer une solution complémentaire a notre gamme Buffet.
Ce produit permet de maintenir au chaud plusieurs contenants de toute taille en méme temps afin de garantir un

repas chaud aux utilisateurs. Ses courbes, identiques a nos produits de la gamme Induc-Elegance, ajoutent une

+ 1000W
- Surface de chauffe 560 x 330 mm
« Clavier 3 touches sensitives 3 digits

+ Régulation électronique - réglage en niveau de

puissance de 1a 12 niveaux.

- Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz
- Cordon secteur fourni
« Autres coloris disponibles

+ Disponible en version encastrable ADV2122

touche de modernité aux buffets d'hétels et salles de réception. Différent coloris au choix.

MADVENTYS




BUFFET Dhsable
Induc-Elegance

Induc-Elegance | Buffet induction posable 1zone

IE 300 CB 1IE 1000 CB
ADV183] ADV1852

£

IE 300 BB 1IE 1000 BB IE 300 BS 1IE 1000 BS IE 300 SS 1IE 1000 SS
ADVIB32  ADVI853 ADVIBO9  ADVI850 ADVI8IO ADVI185]

+ 300W ou 1000W
+ Dimensions vitro 390 x 390 x ép4 mm

+ Clavier 3 touches sensitives et 12 niveaux de réglages de
température

- Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz

+ Option cable interconnexions qui permettent de relier
4 produits entre eux pour version 300W et jusqu’a
2 produits pour version T000W

+ Quatre modeles standards, version personnalisée sur demande

MADVENTYS
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Induc-FElegance

Induc-Elegance 2 | Buffet induction posable 2 zones

IE2 600 SS IE2 600 BS 1E2 600 BB
ADV1842 ADV184]1 ADVIS4A4

+ 2 x300W

+ Dimensions vitro 620 x 390 x ép4 mm

+ Clavier 3 touches sensitives et 12 niveaux de température
- Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz

- Pas de chainage possible

+ 4 modeles standards, version personnalisée sur demande

IE2 600 CB
ADV1843

Adventys est le spécialiste Buffet

Elegance
Design pure et moderne
Technologie Made in France



Cfncasfm[é

Induc-FElegance

Induc-Elegance F-DIR | Buffet induction encastrable

-

-

e

-

IE F-DIR 300 IE F-DIR 1000
ADV1816 ADV1835

+ 300W ou T0O00OW

+ Dimensions vitro 280 x 280 x ép4 mm

+ Produit 280 x 280 x 94 mm

+ Clavier déporté a encastrer avec cadre inox

+ 3touches sensitives et 12 niveaux de réglage de température
+ Alimentation 220 - 240V monophasé / 50-60Hz

+ Livré avec joint silicone pour encastrement

- Options: cable d'interconnexion qui permettent de relier 4

produits entre eux pour version 300W et jusqu'a 2 produits
pour version 1000W.

joint silicone
pour encastrement




Buffet induction | Commande intégrée

[0}
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Stainies®”
GL 650 DI GL 650 FL
ADV1637 ADV1494

Dimensions encastrement produit 346 x 346mm

+ 650W

+ Dimensions vitro 340 x 340 mm

- Version DI avec cadre inox 376x376mm

+ Clavier 3 touches sensitives et 4 digits intégré sous vitro

+ Réglage et affichage de la température de 40° a 90°C
par paliers de 5°C

- Minuterie
+ Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz

« Cordon secteur fourni de Tm80 fourni

BUFFET Creastrable
Utilisation intensive

Buffet induction | Commande déportée

GL 650 DIR GL 650 FLR
ADV1638 ADVI1552

Dimensions encastrement produit 346 x 346 mm
Dimensions encastrement commande 198 x 68mm

+ 650W

+ Dimensions vitro 340 x 340 mm

- Version DIR avec cadre inox 376x376mm

- Clavier 3 touches sensitives et 4 digits a encastrer

+ Réglage et affichage de la température de 40° a 90°C

par paliers de 5°C

+ Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz

« Cordon secteur fourni de 1Tm80 fourni

MADVENTYS




SPECIAL , Boulangeric

ﬁ tisserie 7 s

GLN Pastry RSt
- 2500W s
+ Vitro 280 x 280 x 4 mm

- Clavier touches sensitives

- Réglage de la puissance en watts ou de la
température de 30° a 250°C (paliers de 1°C de 30 a 140 |
paliers de 5°C de 140 a 250)

- Touche minuterie avec affichage 2 digits

- Option: Filtre spécial farine ADV2064

- Touche MAX pour puissance maximum instantanée
- Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

GLN 2500 Pastry  GLN 2500 K Pastry FILTRE FARINE
ADV1870 ADV2029 ADV2064

NOUVEAU “fp 18

Filtre spécial
farine

BRIC | Option boulangerie

- 3000W ou 3600W
« Dimensions vitro 405 X 342 x 4mm

- Clavier a touches sensitives.
- Affichage et réglage de la puissance

- Controle de la température au degré prés de
30 A 140°C par palier de 1°C

- 2 touches programmables & mémorisables

- Option: Filtre spécial farine ADV2064

- Test de la qualité des casseroles

- Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

BRIC 3000 BRIC 3600 FILTRE FARINE
ADV2142 ADV2143 ADV2064
MADVENTYS
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e Le Chocolat

Le Chocolat

- 1000w

- Surface de chauffe 560 x 330 mm

- Produit 620 x 390 x 96 mm

- Clavier 3 touches sensitives 4 digits

- Régulation électronique de la température,
de 30 a 90°C par pas de 5°C

- Alimentation 220-240V monophasé / 50-60Hz

Le Chocolat Le Chocolat
Noir ADV2058 Inox ADV2073

Le principe de la plaque chauffante

La plagque chauffante oEe Cﬁcoéﬁ est un produit spécialement congu pour le travail du chocolat et notamment de
I'assemblage de coque et création en chocolat. La régulation électronique de la température permet de controler

la chaleur et d'’en maitriser la fonte. Ce produit peut également étre utilisé comme plaque de maitien au chaud.




CUISSON Snac@g
Gamme Géoline

GLN 2500 GLN 3000 GLN 3500
ADV1716 ADVI717 ADV1702

« 2500W - 3000W ou 3500W
+ Dimensions vitro 280 x 280 x 4mm

+ Clavier a touches sensitives

- Réglage de la puissance en watts a partir de 50W par
pas de 100W ou de la température de 30° a 250°C
par pas de 5°C (version 3000 et 3500W)

+ Version 2500 Pastry (cf p.14)

+ Touche minuterie avec affichage 2 digits

« Touche MAX pour puissance maximum instantanée

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

GLN 2500 K GLN 3000 K GLN 3500 K
ADV2029 ADV2021 ADV2030

+ 2500W - 3000W ou 3500W
+ Dimensions vitro 280 x 280 x 4mm
+ Clavier manette + 2 touches sensitives

- Réglage de la puissance en watts a partir de 50W par

par pas de 100W ou de la température de 30° a 250°C
par pas de 5°C.

+ Version 250K:: de 30 a 140°C par pas de 1°C
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60HZ
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Gamme Geolme

GLN2 S | Double foyers induction posable

GLN2 3500 S
ADVI797

+ 2 x1750W

Dimensions vitro 560 x 280 mm protégée sur 4 cotes
- Claviers a touches sensitives
+ Touche boost et minuterie

Réglage de la puissance en watts de 50 a 1750W
ou de la température de 30° a 250°C

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

GLN2 F | Double foyers induction posable

GLN2 3500 F
ADVI1779

+ 2 x1750W

Dimensions vitro 280 x 560 x protegee sur 4 cotes

+ Clavier en verre a touches sensitives.

Réglage de la puissance en watts de 50 a 1750W
ou de la température de 30° a 95°C

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

MADVENTYS
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Gamme Géoline

GL2 F | Double foyers induction

GL2 5000 F GL2 6000 F GL27000 F

+ 2x2500WV - 2x3000W - 2X3500W
+ Dimensions vitro 650 x 370 mm

- Claviers a touches sensitives. On/Off
sélection manuelle de la puissance par

(+/-) et afficheur 2 digits par foyer . Minuterie

GL2 S | Double foyers induction

650 —— 22O

GL2 5000 S GL2 6000 S
ADV1620 ADV1594 ADV1755 ADV1619 ADVI55]

« 2x2500WV - 2x3000W - 2X3500W
+ Dimensions vitro 650 x 323 mm

- Claviers a touches sensitives 4 touches
20 niveaux de réglage de puissance

GLW | Wok induction

290 — 7 &

< <3O

i TN

GL2 7000 S GLW 3000 GLW 3500
ADV1754 ADV1676 ADV1610

+ 3000W ou 3500w
+ Vitro et inducteur format bol wok

+ Clavier a touches sensitives. On/Off
sélection manuelle de la puissance

+ Minuterie

© Minuterie - Alimentation 220-240V monophasé - Alimentation 220-240V monophasé
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60H7Z 50-60HZ
50-60HZ . Cable d'alimentation sans prise pour - Cable d'alimentation avec prise

+ Cable d'alimentation sans prise pour
branchement monophasé ou triphasé

GLP | Plancha induction 2 zones

>
< 695 r ‘7\470

GLP 6000
ADVI1557

- 6000W
+ Surface de cuisson 688 x 384 mm

+ 2 claviers sensitives 3 touches et
afficheur 4 digits.

- Affichage de la température de 30 a 250°C
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

- Cable d'alimentation sans prise

branchement monophasé ou triphasé

monophasée

+ Livré avec casserole wok

GLP | Plancha induction 2 zones

695 — A

i;_j_?o]\
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GLP 8000
ADV1556

- 8000W
- Surface de cuisson 688 x 384mm

- 2 claviers sensitives 3 touches et

afficheur 4 digits.

-+ Affichage de la température de 30 a 250°C
- Alimentation 360-440V triphasé - 50-60Hz

- Cable d'alimentation sans prise

Les avantages de la plancha induction

fﬁ& nettoyage simple & rapide

. économie d'énergie & d'eau

200°C en 3 minutes

@ 650 burgers par heure

montée en température rapide
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Gamme Géoline

GL DI-FL |1 zone induction commandes intégrées

96 — 2
P M

GL DIR-FLR | 1 zone induction commandes déportées

GL 3000 DI GL 3000 FL
ADV1546 ADV1549
+ 3000W

- Dimensions vitro 340x340mm avec cadre inox
+ Clavier a touches sensitives intégré sous vitro
+ Version DI avec cadre inox 376x376mm

- Réglage de la puissance par niveaux (20 niveaux)
Minuterie

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

GL2 DIR | Double foyers induction encastrable

/
700 ‘7.\_350

3000W 3500W 5000W 6000W 7000W
ADVI1621 ADVIE4S  ADVIE22  ADVIeZ23  ADVI756

+ 3000W - 3500W - 5000W - 6000W - 7000W
+ Dimensions vitro 663 x 314 mm
+ Produit 700 x 350 x 182 mm | Installation verticale ou horizontale

- Touches mécaniques / sensitives ou manettes. Sélection
puissance par (+/-) et afficheur (pour chaque foyer).

+ Support orientable pour clavier en option

« Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

GL 3000 DIR GL 3000 FLR

GL 3500 FLR
ADV1628

ADV1548 ADV2022

+ 3000w ou 3500W
+ Dimensions vitro 340x340mm

+ Clavier a touches sensitives 6 touches déporté a encastrer

- Version DIR avec cadre inox 376x376mm

- Réglage et affichage de la puissance et de la température de

30° a 250°C par paliers de 5°C

+ Minuterie
+ Fonction MAX
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

GL2 FLR | Double foyers induction intégrable

325 — >

3000W 3500W 5000W 6000W 7000W
ADV1I862 ADVI88O ADVI882 ADVISS9 ADVI846

ADVI86l  ADVI88] ADVI883 ADVISS8 ADVI845

+ 3000W - 3500W - 5000W - 6000W - 7000W
+ Dimensions vitro 600x325mm
+ Produit 700x350x182mm | Installation verticale ou horizontale

- Clavier déporté a touches sensitives (20 niveaux de puissance)

ou manettes + led (25 niveaux).

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

MADVENTYS
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Gamme Bioline

BRIC | Mono foyer induction

92 — >

BRIC 3000 BRIC 3600
ADV2142 ADV2143

B2RIC | Double foyers induction

f/392/’\
T Y >

S

B2RIC 3000
ADV2144

+ 3000W
+ Dimensions vitro 405 x 342 x 4mm
+ Clavier a touches sensitives

- On/Off et sélection manuelle de la puissance
en watt et de la température de 30 a 250°C
au degré pres

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

+ 3000W ou 3600W

+ Dimensions vitro 405 x 342 X 4mm
+ Inducteur 280mm

+ Clavier a touches sensitives.

+ Affichage et réglage de la puissance (niveaux ou watts) ou

de la température (de 30 a 250°C par palier de 1°C ou °F)

+ 2 touches programmables & mémorisables
- Test de la qualité des casseroles
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

BTIC | Mono foyer induction triphasé

< \

T D5
—— \;

BTIC 6000
ADV2149

+ 6000W
+ Dimensions vitro 405 x 342 x 6rmm

- Clavier a touches sensitives. On/Off
sélection manuelle de la puissance (+/-)

+ Minuterie

+ 3touches programmables
& mémorisables

+ Alimentation 360-440V triphasé 50-60HZ



BGIC | Plancha induction monophasé

32 T

0 N

BGIC 3000
ADV2145

BGIC 3600
ADV2146

- 3000W ou 3600W
+ Surface de cuisson 300 x 370mm
- Clavier a touches sensitives

- Réglage de latempérature de
50 a 250°C par paliers de 10°C

- Pare graisse en option

+ 3 touches programmables
& meémorisables

- Alimentation 220-240v monophasé 50-60HZ

BWIC | Wok induction

CUISSON Posable

Gamme Bioline

BTWIC | Wok induction triphasé

>
- 392

BWIC 3000
ADV2147

BWIC 3600
ADV2148

+ 3000W ou 3600W

- Vitro et inducteur format bol wok

+ Clavier a touches sensitives

+ Affichage et réglage de la puissance
+ Minuterie

+ 3touches programmables
& mémorisables

+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

+ Livré avec casserole wok

> 1 86
- 32 — \ Triphasé
%

BTWIC 7000
ADV2150

+ 7000W

- Vitro et inducteur format bol wok

+ Clavier a touches sensitives

+ Affichage et réglage de la puissance
+ Minuterie

+ 3touches programmables
& mémorisables

+ Alimentation 360-440V triphasé 50-60Hz

+ Livré avec casserole wok

La plancha a induction Made in France. Un bijou de technologie.
La plus rapide, précise et écologique du marché.

e

MADVENTYS
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Gamme Bioline

DRIC | Mono foyer induction

440 >

170

DRIC 3000
ADV147/8

DRIC 3600
ADV1471

+ 3000wV - 3600W

+ Dimensions vitro 405 x 342 x 4 mm
+ Inducteur 280mm

+ Clavier a touches sensitives

- Affichage et réglage de la puissance
(niveaux ou watt) ou de la température
de 30° a 140°C par palier de 1°C

« 2 touches programmables
+ Minuterie
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz

-+ Livre avec cordon sans prise

D2RIC | Double foyer induction

‘/440/’ \

DTIC | Mono foyer induction

440 — >

S@O

N

D2RIC 3000
ADVI1742

DTIC 6000
ADVI1369

+ 6000W
+ Vitro 405 X 342 X 4 mm

+ Clavier a touches sensitives, On/Off
sélection manuelle de la puissance

+ 3000W
+ Dimensions vitro 405 x 342 x 4 mm
- Clavier a touches sensitives

« On/Off et sélection manuelle de la
puissance en watts et de la température
de 30 a 250°C au degré pres

+ Réglage de la puissance en watts ou

de la température par palier de 5°C
- Alimentation 220-240V monophasé 50-60Hz  * Alimentation 360-440V triphasé 50-60HZ

- Livré avec cordon secteur sans prise - Livré avec cordon secteur sans prise

D2IC - D2IM | Double foyer induction

460 —— >

D2IC 6000 D2IM 6000
ADV1527 ADVI1537
+ 2 x3000W

« Vitro 490 x 342 x 4 mm

+ Clavier déporté a touches sensitives, On/
Off, touches (+/-) de sélection de puissance
OU déporté par manettes + LED

« Alimentation 220-240V monophasé 50-60HZ

+ Livré avec cordon secteur sans prise

MADVENTYS
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Gamme Bioline

DGIC | Plancha induction encastrable DWIC | Wok induction encastrable DTWIC | Wok induction triphasé
Triphasé
o> - PP A T iphasé |
LA /440 \ - \
D - .
il 235 #\ 235 g
J [ I [
| ’ | b
DGIC 3000 DGIC 3600 DWIC 3000 DWIC 3600 DTWIC 7000
ADV1877 ADV1349 ADV1609 ADV1608 ADV1438
+ 3000W ou 3600W + 3000W ou 3600W + 7000W
+ Surface de cuisson 300 x 363 mm « Vitro et inducteur format bol wok + Vitro et inducteur format bol wok
+ Clavier a touches sensitives - Clavier a touches sensitives, touches + Clavier a touches sensitives, touches
Réglage de la température de 30° & (+/-) sélecton puissance (+/-) sélecton puissance
250°C par paliers de 10°C + Minuterie + Minuterie
+ 3 touches programmables + 3touches programmables + 3 touches programmables
+ Tube évacuation des graisses a raccorder - Livré avec casserole wok et cordon + Livré avec casserole wok et cordon
. Alimentation 220-240V secteur sans prise secteur sans prise
monophasé 50-60HZ « Alimentation 220-240V + Alimentation 360-440V
monophasé 50-60HZ triphasé 50-60HZ

Pourquoi choisir I'induction ?

s — g .
, k -/
) w
| =\ A
Economie d’énergie  Technologie la plus Rapidité de cuisson & Nettoyage rapide E'l;'gongmlz Méthode de cuisson
= Economie d’argent respectueuse de de montée en température & facile an;fat'lora ('1°"t es . la plus stre
'environnement condi |°nS. .e raval
en cuisine
Rendement Perte
GAZ INDUCTION ELECTRIQUE
50% 95% 55%
rL LHADVENTYS




L'octopus est un appareil multifonction a induction. Une révolution pour
la cuisine en extérieur mais aussi en intérieur, un véritable couteau-suisse
culinaire. Multipliez les modes de cuissons sur un seul et méme équipe-
ment, profitez d'un mix & match infini avec les différents accessoires.

e —

Chariot noir|inox Chariot inoxs
ADV1606 -ADV1933
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OUTDOOR
L'Octopus

Octopus | BBQ a induction

« 2 zones induction

+ Filtre amovible et lavable

- 3500W (2x 1750W)

+ Dimensions vitro 280 x 560 mm

+ Clavier intégré a touches sensitives

+ Réglage de la puissance en watts et de la température au degré pres
+ 30 niveaux de puissance

+ Programme de montée en température spécial plancha & grill fonte
+ Alimentation 220-240V monophasé 50-60HZ

Octopus Pack 1 Octopus Pack 2
ADV1945 ADVI195]

« 2 supports rétractables pour tablette ou bac gastronorme
+ Planche a découper

+ Pack1:plancha fonte x1 - grill fonte x 1

+ Pack2: plancha fonte x 2 - grill fonte x 2

+ Pare-graisse et couvercle de cuisson

+ Compatible bacs GN 1/2-1/6 - 1/9 | cadre support indispensable
+ Rangement accessoires sous-produit

+ Option : Chariot compatible

v




Show Cooking

ShowCooking | Meuble extérieur

+ Finition acier inoxydable peint
+ Dimensions 910 x 820 x 1045 mm

- Tablettes rabattables et réglables en hauteur
+ Placards avec étageres

+ 7 bacs GN 1/9 intégrés inclus

- Face arriere personnalisable

+ Découpe pour cable d'alimentation

+ Compatible avec les produits de la gamme Bioline (cf p.22-23)

ShowCooking
ADV1952

Les points fort

+ Structure légere et compacte sur roulettes
Matériaux résistants aux intempéries
« Modularité des équipements (plaque, wok ou plancha induction)
+ Rangements spacieux
- Zone de préparation et de stockage

« Entretien facile et rapide

MADVENTYS







DEVELOPPEMENT
DURABLE

Fabrication
Francaise

L'intégralité des étapes de fabrication se
déroulent sur notre unique site, a Seurre. Nos
produits sont 100% fabriqués en France, de
I'électronique a la tolerie et de la conception
a l'assemblage.

L'empreinte carbonne de notre chaine
de production et de nos produits est donc

moindre.

Recyclage &
Reconditionnement

L'intégralité de nos produits est réparable,
les cartes électroniques peuvent, elles, étre
réparées jusqu’a 8 fois.

Le matériel réparé et reconditionné est en
suite proposé a la vente comme solution de
seconde main a des prix avantageux.

En tant que fabricant d'appareils électro-
niques, nous recyclons nos déchets via
'organisme

20000000000 0000000000000 0000000000

Economie
d’Energie

L'induction est la plus efficace des techno-
logies de cuisson avec 95% de rendement,
I'énergie absorbée est utilisée pour la cuisson
et non pas diffusée dans I'espace.

Plus besoin de nettoyer les cuisines a grandes
eaux, ce qui permet d'économiser cette res-
source et de diminuer ses charges.

Rénovation &
Remplacement

Notre flexibilit¢ nous permet de pouvoir
répondre aux requétes de rénovation et rem-
placement sur des fourneaux plus ou moins
anciens.

Nous proposons, par exemple, des solutions
sur-mesure pour remplacer des feux gaz sur
fourneaux par des inductions beaucoup moins
énergivores.




CONDITIONS
DL TRAVAIL

Pour répondre aux problématiques de recrutement de main d'oeuvre
en cuisine, la technologie induction participe a I'amélioration des
conditions de travail.

Confort Sécurité

L'induction diffuse trés peu de chaleur dans la
cuisine, on parle de “piano froid". La gestion
de la température ambiante est plus simple et
celle-ci reste stable.

La technologie induction est la méthode de
cuisson la plus sdre. 'absence de flamme
réduit considérablement le risque de
brdlures et d'incendie.

Le temps de nettoyage est réduit, le verre vitro-
céramique et les surfaces en acier inoxydable
offrent un confort d'utilisation mais également
un confort d’'entretien. Le temps de nettoyage
est divisé par 5.

Nos inductions sont équipées de systeme
de détections de récipients et d'une sécuri-
té de combustion spontannée de I'huile.

Productivité Controle

Avec des équipements de cuisson a induction,
la productivité des utilisateurs est multipliée
par 10. Le temps de préchauffage du matériel
est largement réduit : une plancha induction
atteint 200°C en 3 minutes et peut produire
jusqu’a 650 burgers/heure.

L'induction offre un contrdle précis de la
cuisson. Certains produits équipés d'un
réglage en température permettent de
la maitriser, la réguler et la stabiliser tres
facilement.

A partir de 30°C, c'est la technologie idéale
pour les métiers de précision comme la
patisserie.

On remarque une réduction du temps de
travail des équipes car il n'y a pas de temps long
de mise en route et le nettoyage est extréme-
ment simple et rapide.

MADVENTYS
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WPPERS 'Induc-Stone au
L.A Clippers InTUirbcme

Premier

stade américain
a dynamique
écologique positive

+ de 300 Induc-Stone ont été installés dans les loges VIP de |'aréne.

#lNvisiblelnduction
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Adventys vous accompagne dans vos projets sur-mesure. Nous mettons notre savoir-faire a votre
service pour vous aider a concrétiser vos idées. Notre activité de tdlerie industrielle et nos vastes gammes de
produits nous permettent de proposer un service clé en main: induction traditionnelle, plancha ou wok
induction, surface neutre mais aussi multizone induction. En complément nous pourrons également nous

charger d'intégrer évier, friteuse, tiroir froid...
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Flexibilité & Adaptation

Personnalisation par découpe laser

— Un interlocuteur dédié a votre projet
Offre diversifiée de solution induction

Intégration de produits complémentaires

MADVENTYS
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Votre projet | Notre solution

Rendez-vous avec un de nos Création des plans
conseillers pour définir & visualisation 3D par
votre projet notre bureau d'étude

Installation & mise en
route avec notre équipe
technique et commerciale

Fabrication dans notre
usine en Bourgogne

MADVENTYS
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MODULES INDUCTION
Gamme Modulaire 650

Afin d'offrir toujours plus d'options et de répondre a toutes les problématiques du marché, Adventys lance
une toute nouvelle gamme module en 650 mm de profondeur. Des combinaisons infinies pour optimiser
I'espace tout en apportant performance et innovation.

Commandes

Innovation Adventys:
le nouveau systeme de
manette ESC (Electronic
Spinless Control) permet
une rotation 360° avec
une fonction "pop off"
pour éteindre le produit.
Ultra résistante et 100%
waterproof cette manette
fonctionne sans contact
avec la carte électronique.

Modularité

Des dimensions et une
conception identique
pour vous permettre de
moduler I'espace comme
vous le souhaitez tout
en offrant un large choix
de technologies: 1 ou 2
zones, wok et plancha
induction.

MADVENTYS

Performance

Les modules disposent
dun filtrage de lair
haute performance
"triple peau" sur la face
avant. Cela offre une
meilleure  accessibilité
pour le nettoyage et la
maintenance et une
resistance maximale dans
tous les environnements.

Fco-conception

Lla gamme 650 a éteé
congue dans une réflexion
Easy Access pour rendre
le plus accessible possible
les zones d'interventions:
bandeau de commande,
filtre et dessus vitro et ainsi
somplifier l'installation et
le SAV.



Module Plancha induction | 65x40

MODULLES INDUCTION
Gamme Modulaire 650

Module Wok induction | 65x40

Module 1 ou 2 zones induction | 65x40

- 6000OW (2x3000W)

+ Surface de cuisson en matériau

multicouches: 310 x 430 mm

+ Commandes manettes sur bandeau

verre affichage 4 digits
- Réglage de la température de 60°
3 250°C

-+ Tiroir d'évacuation de graisse

+ Alimentation triphasé 400V

raccordemet monophasé possible

« Alimentation avec bornier

- Pieds amovibles pour fixation sur

soubassement

SKGi 6000
ADV2052

Module Hot Plate | 65x40

- 3600W
- Bol wok verre vitrocéramique

+ Commandes manette sur bandeau

verre affichage 4 digits

+ Reéglage de la puissance de 25 a 3600W
- Tiroir de rangement face avant
« Alimentation triphasé 400V

raccordemet monophasé possible

- Alimentation avec bornier

+ Pieds amovibles pour fixation sur

soubassement

« Casserole wok incluse

SKWi 3600
ADV2053

Module Neutre | 65x40

400 ——>

+ 2 XxX3000W OU 1x 3600W
+ Dimensions vitro 560 x 340 mm

- Commandes manettes + sensitives

sur bandeau verre affichage 4 digits

+ Réglage de la puissance de 25 a

3000W/3600W et de la température
de 30° a 250°C

+ Tiroir de rangement face avant
+ Alimentation triphasé 400V

raccordemet monophasé possible

- Alimentation avec bornier

- Pieds amovibles pour fixation sur

soubassement
SK2i 6000 SK1i 3600
ADV2049 ADV2050

Soubassement | 65x40

+ 1000W - Surface de chauffe 34x56cm

+ Commandes manettes sur bandeau

verre affichage 4 digits

- Régulation électronique

+ Réglage de la puissance de 25 a 1000W
+ Tiroir de rangement face avant

- Alimentation triphasé 400V
raccordemet monophasé possible

+ Alimentation avec bornier

+ Pieds amovibles pour fixation sur
soubassement

SKHP
ADV2110

+ Dosseret inox
- Tiroir de rangement face avant

Pieds amovibles pour fixations sur
soubassement

SKN
ADV205]

200 /"\

- 6:90
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+ Placard de rangement avec porte
- Disponible en version sur pieds

Roulettes Pieds
ADV2055 ADV2093



MODULES INDUCTION
Gamme Module 800

MO2i | Module 2 foyers induction triphase

<

400 ——>

S

0o

_—

MO2i 8000
ADV1656

MO02i 12.000
ADV1657

+ 2x4000W ou 2 x 6000W

+ DImensions vitro 646 x 326 mm

« Clavier manette et affichage de la puissance 4 digits
+ Alimentation 360-440V triphasé 50-60Hz

- Pieds ajustables en hauteur et amovibles

+ Soubassement Adventys adapté (p.45)

MO4i | Module 4 foyers induction triphase

- 800 ———>

MO4i 24.000
ADV1659

MO04i 16.000
ADV1658

+ 4 x4000W ou 4 x 6000W

+ Dimensions vitro 2 x (326 x 646 mm)

+ Claviers manettes et affichage de la puissance 4 digits
+ Alimentation 360-440V triphasé 50-60HZ

- Pieds ajustables en hauteur et amovibles

+ Soubassement Adventys adapté (p.45)

MADVENTYS
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Gamme Plancha 800

MOP2i | Module plancha 2 zones induction MOP4i | Module plancha 4 zones induction
<« 400 ——> Triphasé Triphasé
— (Triphasé | o>
-
=

: |
“\

| . B g
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MOP2i 8000 MOP4i 16.000
ADV1660 ADV2048
- 8000W + 16.000W
+ Surface de cuisson 330 x 600 mm + Surface de cuisson 636 x 600 mm
- Clavier manette et affichage de la température - + Claviers manettes et affichage de la température -
Afficheur 4 digits Affichage 4 digits
+ Alimentation 360-440V triphasé 50-60Hz + Alimentation 360-440V triphasé 50-60HZ
+ Livré avec spatule + Livre avec spatule
- Pieds ajustables en hauteur et amovibles - Pieds ajustables en hauteur et amovibles
+ Soubassement Adventys adapté (p.45) + Soubassement Adventys adapté (p.45)

+ Modele disponible en 900 x 900 mm ADV1678

Les avantages de la plancha induction

& montée en température rapide
200°C en 3 minutes

f-¢> nettoyage simple & rapide

@ 650 burgers par heure
—@ économie d'énergie & d'eau

*photo non.contractuelle




Module XL Y
OuVeau

MOTi XL | Module 1 zone format XL “ spécial paélla”

- 8000W

+ Dimensions vitro 594 x 594 mm

+ Clavier manette 360°C reglage de la puissance et afficheur
4 digits (20 niveaux de réglage de 50W a 8000W)

+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz

+ Contre plague arriere pour raccordement

- Casserole paélla "60cm" incluse

+ Soubassement 800 Adventys compatible (p45)

MO1i 8000 XL
ADV2005

Module paélla sur soubassement

+ 8000W

+ Dimensions vitro 594 x 594 mm

« Clavier manette 360°C réglage de la puissance et afficheur
4 digits (20 niveaux de réglage de 50W a 8000W)

- Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz

- Contre plague arriere pour raccordement

+ Roulettes ou pieds sur demande

- Casserole paélla "60cm” incluse

MO1i 8000 XL Soubassement 800
ADV2005 ADV1686

MADVENTYS
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MODULES
Module Wok

MOWi | Module wok induction triphase

L. 8000W
\ + Vitro et inducteur format bol wok
« Clavier manette et affichage de la puissance - 4 digits
T - Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz
: + Livré avec casserole wok et cordon secteur sans prise

+ Soubassement Adventys adapté (p45)

MOWi 8000
ADV166]
MODULES
Module Stockpot
FISP | Module stockpot a poser
- 00 _ A 60p
_ - 8000W

+ Dimensions vitro 360 x 360 mm
- Réglage manette + voyant
290500 + Idéal faitout - marmites cuisson gros volume
-+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz

+ Poids maximum autorisé 150kg

FISP 8000
ADV1687

MADVENTYS




Soubassement 400

400 >

620-685

Soubassement 800

800 / \

P 740

\

620-685

Soubassement 900

900 / \

B — 840

\

620-685

MODULES
Soubassements

« Construction tout inox

+ Spécialement concu pour notre gamme module 400
+ Dimensions produit 400 x 700 x 620-685 mm
+ Porte demontable

+ Pré-percé pour passage évacuation plancha type MOP2i

Soubassement400
ADV1685

« Construction tout inox

+ Spécialement congu pour notre gamme module 800
+ Dimensions produit 800 x 740 x 620-685 mm
+ Porte démontable

+ Pré-percé pour passage évacuation plancha MOP4i

Soubassement 800
ADV1686

« Construction tout inox

+ Spécialement congu pour notre gamme module 900
+ Dimensions produit 800 x 740 x 620-685 mm
+ Porte démontable

+ Pré-percé pour passage évacuation plancha

Soubassement 900

ADV1936

MADVENTYS




INduc-NolL.imit

by ADVENTYS

La technologie Multizone No-Limit est une innovation Adventys.
Ce concept unique offre une surface de cuisson jusqu’a 16 inducteurs de 1 ou 2kW chacun.
Dans sa version Orgz’na,/ chaqgue inducteur peut étre réglé individuellement avec une précision au degré pres.
Dans sa version C/@[& C/a‘c[, 4 zone sont gérées simultanément en puissance ou en température.
Dans sa version Szfaméra[ un réglage simplifié de la puissance par manette.

Optimisez I'espace de votre cuisine et multipliez par 4 votre espace de travail !

Multizone pai




Version 1 o[’Orgz’na/

version 2 Clef - Clack p.52

Version 3 _L¢ Stcmcérc/
_




Module Multizone

MO2NL | Module Induc No-Limit 8 zones
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+ 8x1000W ou 8 x 2000W
« Dimensions vitro 320 x 640 mm

- Clavier a touches sensitives et codeur incrémentale.
Chaqgue inducteur est piloté individuellement

« Technologie induction multizone

+ Réglage en puissance (watts) ou en température (°C)
- 3 programmes de mémorisation

- Pieds ajustables en hauteur et amovibles

- Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz

OEO ., MO2NL 8000 MO2NL 16.000
r@imna ADV1833 ADV1758
MO2NL 8000 MO2NL 16.000
Clab-Clack ADVET4 ADV2113
S a/ / MO2NL 8000 MO2NL. 16.000
tandar ADV2116 ADV2115

ChaDvENTYS ] 20°C

MO4NL | Module Induc No-Limit 16 zones
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+ 16 x 1000W ou 16 x 2000W
« Dimensions vitro 640 x 640 mm

- Clavier a touches sensitives et codeur incrémentale. Chaque

inducteur est piloté individuellement

« Technologie induction multizone

+ Réglage en puissance (watts) ou en température (°C)
- 3 programmes de mémorisation

- Pieds ajustables en hauteur et amovibles

+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz

o MOA4NL. 16.000 MO4NL 32.000
L Orginal ADVI823 ADV1703

/ MOA4NL 16.000 MO2NL 32.000
Cliek-Clae ADV21I3 ADV2TTO

Standerd” MO4NLI6.000 MO2NL. 32.000
tandar ADV2120 ADV2121

b5°C




Groupage possible
de 4 zones

Réglage indépendant

Version 1 o[ /Orgl’n a / de chaque zone

La technologie Multizone induction No-Limit dans
sa version originale. Chaque croix représente le
centre d'un inducteur en cuivre. Chaque zone
peut étre réglée indépendamment en puissance
et en température au degré prés. Le bandeau de
commande dispose d'un clavier a touches sensitives
.. \ o Température
ainsi que d'une manette 360°C. & Puissance

version 2 Clich - Clack e .

Cette version offre un réglage simplifié grace a son

bandeau manette Click&Clack qui permet de passer d'un

réglage en puissance a un réglage en température par

simple actionnement de la commande. Chaque grande

zone est équipée de 4 inducteurs. A l'inverse de sa ver-

sion Originale, 4 inducteurs sont réglés simultanément oy e
mais chacune ne démarre que lorsqu'un récipient est dé- {xel:lf.)::;ﬁil: .
tecté. B

Version 3 Le Stana/a‘r/ pour 41n

La version standard dispose d'un réglage en niveau
de puissance. Une grande zone et 1 manette pour une
utilisation simplifiée mais un espace de travail optimisé.

Uniquement
en puissance

MADVENTYS




Kit Multizone No-Limit

Version 1 o[’@r{gz’na/

KNL4 | Kit induction No-Limit - 4 zones

KNL4 S | Kit induction No-Limit - 4 zones

+ 4000W ou 8000W

Dimensions vitro 360 x 360 mm

- Clavier déporté par touches sensitives et manettes

Réglage en température (°C) ou en puissance (watts)
+ Support orientable pour clavier en option

+ Chaqgue inducteur est controlable indépendamment
+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

KNL4 4000 KNL4 8000
ADV1825 ADV1669

KNL8 | Kit induction No-Limit - 8 zones

60 ——>

(/‘7’

+ 8000W ou 16.000W

« Dimensions vitro 360 x 690 mm

- Clavier déporté par touches sensitives et manettes

- Réglage en température (°C) ou en puissance (watts)
- Chaque inducteur est controlable indépendamment
-+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

o Front to Bac[ Py «S{aé‘@ 51%-

o KNLS 8000 + + + + KNLS 8000
ADV1827 ADV1828
¥ KNLS 16.000 M
. KNLS 16.000
ADVI670 - ADVI78]

+ 4000W ou 800OOW
Dimensions vitro 220 x 690 mm
- Clavier déporté par touches sensitives et manettes
Réglage en température (°C) ou en puissance (watts)
+ Support orientable pour clavier en option
- Chaque inducteur est controlable indépendamment

+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

+ j;’o}’llf to 8ac[ Sz’aé‘ @ Szné‘

+ KNL4 S 4000 T+ 1 ) KNLaS4000

N ADV1826 ADV2045

© KNL4 S 8000 KNL4 S 8000
- ADVI7I2 ADV2046

KNLI6 | Kit induction No-Limit - 16 zones

60— >

+ 16.000W ou 32.000W

- Dimensions vitro 690 x 690 mm

- Claviers déportés par touches sensitives et manettes
+ Réglage en température (°C) ou en puissance (watts)
+ Chague inducteur est controlable indépendamment
+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

+ i+ o+ E‘onfl,‘o Bac{ St’aé‘@ St%

+ i+ o+ KNL16 16.000 KNL16 8000
n alla o ADV1829 - ADV1830
+ +.+ + | KNLI632.000 KNL16 32.000

ADV1662 ADV1757

Gamme compatible avec optimiseur d'énergie TERAWATT/SICOTRONIC (sur demande)







) KITS TRIPHASES
Version 2 Cé;:[— Céc[ Kit Multizone No-Limit

KNL2PT | Kit induction No-Limit - 2 réglages

+ 8000W ou 16.000W
- Dimensions vitro 360 x 690 mm
- Clavier déporté manette Click-Clack

- Réglage en puissance (niveau) & température (°C)
| réglage pour 4 zones - placez votre casserole n'importe ou

- Alimentation 360-440V triphasé /50-60 Hz

Dimensions intégration produit: 366 x 696 mm

KNL2PT 8000  KNL2PT 16.000
ADV2106 ADV2107

Version 3 ofe Sfancér/

KNL2P | Kit induction No-Limit - 2 réglages

issance) - 1 réglage
erole n'importe ou

/50-60 Hz

KNL2P 8000  KNL2P 16.000
ADV2099




Les formats:

220 mm 360 mm 690 mm
<« < > < >
M B M i r B i
L] L L] Ld L] L] L]
° * ° o L] L] L]
360 mm 3 ® 3
~ = g L _ g L | | g
e )4 3 T a3 (T T nilE
° ° ° ° ° . . . .
[X)
(o))
o
3
3 ° ° °
L] L] L] L] L] L]
= oY L | (= A - L -l
KNLPT 8000 KNLPT 4000 S KNL2PT 8000 KNL4PT 16.000
ADV2103 ADV2104 ADV2106 ADV2108
KNLPT 4000 KNLPT 8000 S KNL2PT 16.000 KNL4PT 32.000
ADV2102 ADV2105 ADV2107 ADV2109
Dimensions intégration  Dimensions intégration Dimensions intégration Dimensions intégration
366 x 366 mm 226 x 696 mm 366 x 696 mm 696 x 696 mm

| es formats:

INDUC-NOLIMIT
li INDUC-NOLIMIT <|

KNLP 4000 S
AL

KNL4P 32.000
ADV2101

MADVENTYS




KITS TRIPHASES
Kit induction

KTil | Kit induction 1zone triphase | 320 x 320 KTil | Kit induction 1zone triphase | 360 x 360

/ \360

+ 4000W ou 6000W + 4000W - 6000W ou 8000OW
+ Dimensions vitro 320 x 320 + Dimensions vitro 360 x 360 mm
- Clavier déporte par manettes (version touches - Clavier déporté par manettes (version touches
sensitives sur demande). sensitives sur demande).
- Cable fourni Tm50 - (disponible en 3m - 5m - 8m - - Cable fourni 1m50 - (disponible en 3m - 5m - 8m -
10m - 12 et 15m) 10m - 12 et 15m)
+ Alimentation 360-440V triphase / 50-60 Hz + Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz
+ Sur demande compatible avec optimiseur d'énergie - Sur demande compatible avec optimiseur d'énergie
TERA WATT et SICOTRONIC TERA WATT et SICOTRONIC
_ 4000W  6000W _ 4000W  6000W  8000W
Générateur intégré  ADV1863  ADVI8II Générateur intégré ADV1704 ADVI706  ADV2034
Générateur déporté ADV1888  ADVI8S7 Générateur déporté ADVI705  ADV2026

MADVENTYS




KTi2 | Kit induction 2 zones | 360 x 690

-
/ 360 T
o}

+ 2XxX4000W ou 1x 4000 +1x 6000W ou 2 x 6000W
Dimensions vitro 360 x 690 mm

- Clavier déporté par manettes (version touches
sensitives sur demande).

+ Cable fourni Im50 - (disponible en 3m - 5m - 8m -
10m -12 et 15m)

+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

+ Sur demande compatible avec optimiseur d'énergie
TERA WATT et SICOTRONIC

KTI2 360X 690 | sooow  10.000W  12.000W

Générateur intégré  ADVI677 ADVIe89 ADVIESS
Générateur déporté ADVI708 ADVIB84 ADVI709

Coffret autonome 2 kits

/
820 \470

COFFRET AUTONOME

Q

Kit induction

KTi2 | Kit induction 2 zones | 325 x 600

O/ \325\

&0

+ 2XxX4000W ou 1x 4000 +1x 6000W ou 2 x 6000W
Dimensions vitro 325 x 600 mm

- Clavier déporté par manettes (version touches
sensitives sur demande).

+ Cable fourni 1m50 - (disponible en 3m - 5m - 8m -
10m -12 et 15m)

- Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

+ Sur demande compatible avec optimiseur d'énergie
TERA WATT et SICOTRONIC

KTI2 325x600 8000W 10.000W  12.000W

Générateur intégré  ADVI665 ADVI88S ADVIEE7
Générateur déporté ADVIEE6 ADVI8S6 ADVIGGE3

Option Coffret Autonome

- Compatible avec toute la gamme Kits Adventys

- Simplification de I'installation

- Refroidissement de I'électronique pour une utilisation 24/7

+ Filtre double peau avec ouies inversées

+ Turbine tangeantielle a l'arriére pour extraction d'air chaud

NOUVEAU




Kit wok induction

KTWi | Kit wok induction

+ 6000W
« Vitro et inducteur format bol wok
+ Clavier déporté - manette (version sensitives sur demande)

+ Cable fourni 1m50 - (disponible en 3m - 5m - 8m -
10m -12 et 15m)

- Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz
+ Livré avec casserole wok et cordon secteur sans prise

+ Sur demande compatible avec optimiseur d'énergie
TERA WATT et SICOTRONIC

KTWI 6000
ADVI7N

Kit grand format

KTI| Kit induction grand format “paélla”

+ 8000W

« Dimensions vitro 594 x 594 mm

- Clavier déporté - manette 360°

+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60Hz
+ Livré avec casserole paélla 60cm

- Cable fourni ITm50 - (disponible en 3m - 5m - 8m -
& 10m - 12 et 15m)

+ Surdemande

TERA WATT et SICC

ec optimiseur d'énergie
KTI1 8000 XL

— ADV1946

MADVENT S




P1iM | Kit plancha induction triphasé | 1 zone

Dimensions intégration produit: 362 x 398 mm

+ 4000W

+ Surface de cuisson 330 x 300 mm
Surface grill matériaux composite multicouches

+ Clavier déporté manette - 4 digits -
Affichage temperature de 60° a 250°C

+ Evacuation des jus de cuisson
- Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

P1IM 4000
ADV2160

P4iM | Kit plancha induction triphasé | 4 zones

KITS TRIPHASES
Kit plancha induction

P2iM | Kit plancha induction triphasé | 2 zones

294 >

Dimensions intégration produit: 362 x 698 mm

+ 2x4000W

- Surface de cuisson 600 x 330 mm
Surface grill matériaux composite multicouches

+ Clavier déporté manette - 4 digits -
Affichage température de 60° a 250°C

+ Evacuation des jus de cuisson
-+ Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

+ Option contour avec circuit d'eau sur demande

P2IM 8000
ADV2137

+ 4 x 4000W

+ Surface de cuisson 634 x 634 mm
Surface grill matériaux composite multicouches

« Clavier déporté manette - 4 digits -
Affichage température de 60° a 250°C

- Evacuation des jus de cuisson
- Alimentation 360-440V triphasé / 50-60 Hz

Dimensions intégration produit: 745 x 745 mm

P4IM 16.000
ADV2153

MADVENTYS




Répertoire produits

Modeéle Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
BGIC 3000 ADV2145 1 3000W Monophasé 392Ix5261.x196h 22
BGIC 3600 ADV2146 1 3600W Monophasé 392Ix526L.x196h 22
DGIC 3000 ADV1877 1 3000W Monophasé 440Ix5800Lx170h 25
DGIC 3600 ADV1349 1 3600W Monophasé 440Ix580Lx170h 25
GLP 6000 ADV1557 2 6000W Monophasé 695Ix470Lx275h 20
GLP 8000 ADV1556 2 8000W Triphasé 695Ix470Lx275h 20
MOP2i ADV1660 2 8000W Triphasé 400Ix800Lx351h 40
MOP4i ADV2048 4 24.000W Triphasé 800Ix800Lx351h 40
P1iM ADV2160 1 4000W Triphasé 394Ix430Lx140n 57
P2iM ADV2137 2 8000W Triphasé 794Ix730Lx158h 57
P4iM ADV2153 4 16.000W Triphasé 800Ix800Lx183hn 57
SKGi 3600 ADV2052 1 3600W Monophasé 400Ix650Lx310h 39

Modeéle Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
GLW 3000 ADV1676 - 3000W Monophasé 390Ix430Lx160hN 20
GLW 3500 ADV1610 - 3500W Monophasé 390Ix430Lx160hn 20
BWIC 3000 ADV2147 - 3000W Monophasé 392Ix5261.x172h 22
BWIC 3600 ADV2148 - 3500W Monophasé 392Ix5261.x172h 22
BTWIC ADV2150 - 7000W Triphasé 392Ix5261.x172h 23
DWIC 3000 ADV1609 - 3000W Monophasé 440Ix5801x170n 25
DWIC 3600 ADV1608 - 3500W Monophasé 440Ix580Lx170h 25
DTWIC ADV1438 - 7000W Triphasé 440Ix580Lx170h 25
MOWi ADVI166] - 8000W Triphasé 400Ix800Lx355h YA
KTWi 6000 ADVI7N . 6000W Triphasé 360Ix360L 56
SKWi 3600 ADV2053 ) 3600W Monophasé 400Ix650L310Nh 39
BUFFET

Modele Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
IE 300 ADVI83I 1 300W Monophasé 390Ix390Lx97h 12
IE 1000 ADV1852 ] 1000W Monophasé 390Ix390Lx97h 12
IE2 600 ADV1843 2 600W Monophasé 6201x390Lx97h 12
Hot Plate ADV2112 2 600W Monophasé 620Ix390Lx97h n

Buffet induction encastrable

Référence

Modele
INDUC STONE
IE FDIR
lE FDIR
GL 650 DIR
GL 650 Dl
GL 650 FLR
GL 650 FL

ADV1587
ADV1816
ADV1835
ADV1838
ADV1837
ADV1552
ADV1494

]
1
1

Nb zone

Puissance

650W
300W
1000W
650W
650w
650W
650w

Courant

Monophasé
Monophasé
Monophasé
Monophasé
Monophasé
Monophasé

Monophasé

Dimensions
280Ix280Lx94h
2801Ix280Lx94h
280Ix280Lx94h
376Ix376L.x173h
376Ix376Lx173h
340Ix340Lx173h
340Ix340Lx173h

Page

8
14
14



CUISSON

Plague induction 1 zone posable & module

Modele Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
GLN 2500 ADV1716 1 2500W Monophasé 3101x280Lx110h 18
GLN 3000 ADV1717 1 3000W Monophasé 310Ix280Lx110Nh 18
GLN 3500 ADVI702 1 3500W Monophasé 310Ix280Lx110h 18
GLN 2500K ADV2029 1 2500w Monophasé 310Ix280Lx110h 18
GLN 3000K ADV202] 1 3000W Monophasé 310Ix280Lx110h 18
GLN 3500K ADV2030 1 3500W Monophasé 310Ix280LX110h 18
BRIC 3000 ADV2142 1 3000W Monophasé 392Ix5261.x96h 22
BRIC 3600 ADV2143 ] 3600W Monophasé 392Ix5261.x96h 22
BTIC 6000 ADV2149 L 6000W Triphasé 392Ix5261.x185h 23
MOTi XL ADV2005 ] 8000W Triphasé 800Ix800Lx351h 42
FISP ADV1687 1 8000W Triphasé 600Ix600Lx500h 44
SK1i 6000 ADV2050 1 6000W Monophasé 400Ix650Lx310h 39

Modele Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
B2RIC 3000 ADV2144 2 3000W Monophasé 392Ix5261.x110h 23
GLN2 3500 F ADV1779 2 3500W Monophasé 590Ix385Lx110h 19
GLN23500S ADV1797 2 3500W Monophasé 385Ix560Lx110h 19
GL2 5000 F ADV1620 2 5000W Monophasé 370Ix730Lx89h 20
GL2 6000 F ADV1594 2 6000W Monophasé 370Ix730Lx89h 20
GL2 7000 F ADV1755 2 7000W Monophasé 370Ix7301.x89h 20
GL25000 5 ADVI6I9 2 5000W Monophasé 6501x405L.x96h 20
GL26000 5 ADVISS] 2 6000W Monophasé 650Ix405L.x96h 20
GL27000 S ADV1754 2 7000W Monophasé 650Ix405L.x96h 20
MO2i 8000 ADV1656 2 8000W Triphasé 400Ix800Lx351h 40

MO2i 12.000 ADV1657 2 12.000W Triphasé 400Ix800Lx351h 40
SK2i 6000 ADV2049 2 12.000W Monophasé 400Ix650Lx310h 39

Modele Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
GL 3000 DI ADV1546 1 3000W Monophasé 3761x376Lx173h 21
GL 3000 DIR ADV1628 1 3000W Monophasé 376I1x376Lx173h 21
GL 3000 FL ADV1549 1 3000W Monophasé 3401x340Lx173h 21
GL 3000 FLR ADV1548 1 3000W - 3500W Monophasé 340Ix340Lx173h 21
DRIC 3000 ADV1478 1 3000W Monophasé 440Ix580Lx170h 24
DRIC 3600 ADV1471 1 3600W Monophasé 440Ix580Lx170h 24
DTIC 6000 ADV1369 1 6000W Triphasé 440Ix580Lx170h 24
KTI i 1 4000W - 6000W Triphasé 320Ix320Lx136h 54
KT . 1 4000W - 6000W Triphasé 3601x360Lx136h 54
KTI1 8000 XL ADV1946 1 8000W Triphasé 670Ix6701Lx238h 42

MADVENTYS




Plague induction 2 zones encastrable / intégrable

Modele Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
GL2 DIR - 2 de 3000W 3 7000W Monophasé 700Ix350Lx182h 21
GL2 FLR - 2 de 3000W a 7000W Monophasé 325Ix600Lx254h 21
D2RIC 3000 ADV1742 2 3000W Monophasé 440Ix580Lx185h 24
D2IM ADV1537 2 6000W Monophasé 700Ix350Lx162h 24
D2IC ADV1527 2 6000W Monophasé 700Ix350Lx162h 24
KTI2 - 2 de 8000W a 12.000W Triphasé 360Ix690L 55
KTI2 - 2 de 8000W a 12.000W Triphasé 325Ix600L 55

Plague induction 4 zones & multizone

Modele Référence Nb zone Puissance Courant Dimensions Page
MO4i 16.000 ADV1658 4 16.000W Triphasé 400Ix800Lx351h 40
MO4i 24.000 ADV1659 4 24.000W Triphasé 800Ix800Lx351h 40
MO4NL - 16 16.000 et 32.000W Triphase 800Ix800Lx921h 48
MO2NL - 8 8000 et 16.000W Triphasé 400Ix800Lx921h 48
KNL4 - 4 4000 et 8000OW Triphasée 360Ix360LXx70h 50
KNL4 S - 4 4000 et 800O0OW Triphasé 220Ix690Lx70h 50
KNLS8 - 8 8000 et 16.000W Triphasé 360Ix690Lx70h 50
KNLI6 _ 16 16.000 et 32.000W Triphasé 6901x690Lx70h 50
KNLP - 1 4000 et 8ODOOW Triphasé 360Ix360LXx70h 52
KNLP S - 1 4000 et 800O0OW Triphasé 220Ix690Lx70h 52
KNL2P - 2 8000 et 16.000W Triphasé 360Ix690LXx70hn 52
KNL4P , 4 16.000 et 32.000W Triphase 690Ix690Lx70h 52
KNLPT - 1 4000 et 800O0OW Triphase 360Ix360Lx70h 52
KNLPT S - 1 4000 et 800OW Triphase 220Ix690Lx70h 52
KNL2PT - 2 8000 et 16.000W Triphasé 3601x690Lx70h 52
KNL4PT . 4 16.000 et 32.000W Triphasé 690Ix690Lx70h 52

MADVENTYS
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Contactez-nous

@ Route de Pagny
21250 Seurre | FRANCE

E contact@adventys.com

% 03.80.20.46.15

@ www.adventys.com

DADVENTYS



Our iInduction.
+Your magic.+

HADVENTYS

Adventys - Route de Pagny - 21250 SEURRE
+33 3.80.20.46.15 | contact@adventys.com

Electrolux
POrt Df E Professional
Group



